HOLD DIT ARRANGEMENT
HOS OS

DU FAR DET RUSTIKKE LOOK MED CHARMERENDE
DETALJER, OG UDSIGT TIL VANDET






SELSKABSPAKKE

kr. 1.395 pr. kuvert inkl. moms

7 timer

Husets velkomstdrink
Salted snacks til velkomst
3 retter tallerken el. buffet

Fri ol, vin og vand hele aften

Kaffe & the

BEM/ZERKNINGER

Tilkeb:

Fri bar i longdrinks i1 3 timer: 275,- pr. kuvert
Natmad: 100,- pr. kuvert
Ekstra timer: 115,- pr. kuvert

Ekstra timer:
Afregnes uf fra det antal gaester der er
tilbage pr. pabegynt ekstra time

Minimum antal kuverter:
Min. 60 kuverter
(mindre kan evt. lade sig gere, sperg for pris)

Andre omkostninger, som er udover kuvertpris

Lokaleleje inkl. strom, vand, varme

Smedjen kr. 12.500 inkl. moms
Pakhus 11 kr. 24.000 inkl. moms

Rengering uanset lokale kr. 3.000 inkl. moms



KOKKENS MENU 2023

SAMMENS AT JERES MENU (KUN FORSLAG)

TALLERKEN

FORRETTER
F1 Kammusling med agurk i dildolie, ribs og glaskal

F2 Rimet kuller med fennikel. Hasselned, torret tang og saltet yoghurt

F3 Koldreget laks , peberrodscreme, grenkal og redleg og glaserede beder

F4 Tyndskaret kalv med syltede tomater, sede loag og kantarel mayo

Alle forretter serveres med friskbagt bred og smer

MELLEMRETTER

M1 Braendte beder med spred boghvede, syltede redlag, radicchio salat

M2 Saltbagt selleri, sauce pa vesterhavsost og langtidsbagte lag, frisk spinat

M3 Stegt blomkal med blomkalspuré, hasselnedder og friteret salvie

M4 Stegte jordskokker med jordskokkepuré, brunet smer og chips



HOVEDRETTER

H1 Kalv med grillede guleredder vendt i urter, danske aerter, sauce bordelaise

H2 Unghane med grillede danske majs, svampe og estragon

H3 Grillede spidskal med zrter, radise crudite, bladbeder og
sauce pa hyldeblomst og ramsleg

Alle hovedretter serveres med
Danske kartofler kogt i lovstikke, vendt med karse og persille.
Tomatsalat med fennikel og solsikke kerner

DESSERTER

D1 Rabarberteerte med havre crumble og hvid chokoladecreme

D2 Koldskals panna cotta med kammerjunker, saltet citron, friske sommerbaer og hyld

D3 Chokoladekage med karamel, rasyltede beer og chokolademousse



Tilkeb

Salte Snacks til aperitif
Saltede nedder

Store grenne oliven
Rodfrugt chips

Knaekbred med friskost og
krydderurter

Salte Snacks til aperitif
Saltede nedder

Store grenne oliven

Rodfrugt chips

Knaekbred med friskost og
krydderurter

Sode canapeer - til kaffen
Romkugler

Brownie

Peanutbuttercup

Mini cup cakes

Natmad

Wrap med saitan kebab, redbede,
kikeerter, kal og humus

Pulled pork med spidskal,
guleredder, yoghurt og creme
samt aerteskud

Hot dog, brioche bred, syltede
agurker, raedleg, dijonnaise,

troffelsne og karse (personale)

Tomatsuppe med mascarpone



BUFFET

FORRETTER

Salat caprese - solmodne tomater -
mozzarella - pinjekerner - basilikum
Varmreget Islandsk laks - fennikel crudite - vilde urter.
Romansk inspireret salat med stegt kyllingebryst -
bacon og ceasar dressing.

HOVEDRETTER

Grambogard nakkefilet / Grasten kylling
Stegt kalveculotte med redvinsglace og vilde urter.
Sma danske kartofler vendt i urtesmeor.
Glaserede grentsager fra Klippingegard.
Gratineret pasta med ricottasauce.

DESSERTER
Chokolade drem med bzar og vanilje is.

NATMAD
Veelg mellem:

Hotdogs, miniburgers eller tarteletter med heons i asparges
(enskes andet, sa kontakt os endelig)
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